
Good Afternoon! And welcome to the December 2016 National School Lunch Program 
Webinar. My name is Heather Blume and I am a coordinator with the Idaho Child Nutrition 
Programs. In addition to providing training for school food service directors across the 
state, I also work to promote school wellness in Idaho. 
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Today our objectives are to go over the recently released policy memos, then to cover 
some program reminders. We will also share some success stories and then allow time for 
questions. 
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Please remember that you can count the time spent viewing this webinar as training for 
professional development. As a reminder, you need to track training hours in 15 minute 
increments. There are tracking forms available in MyIdahoCNP under the Download Forms 
section.
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Starting with policies…
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The purpose of this memorandum is to revise guidance on the use of school and 
census data to establish area eligibility in the Child and Adult Care Food Program 
(CACFP), the At‐Risk Afterschool component of CACFP, and the Summer Food 
Service Program (SFSP).  In 2014, Food Nutrition Service (FNS) consolidated 
previous guidance, simplified the area eligibility determination process to reduce 
administrative burden on State agencies and Program operators, and clarified how 
the Community Eligibility Provision (CEP) relates to area eligibility determinations.  
This memorandum further streamlines program administration by removing the 
requirement that FNS Regional Offices approve weighted average calculations.  

The two primary sources of data that may be used to determine whether a site is 
area eligible are school data and census data. Area eligibility determinations made 
using either school or census data must be re‐determined every five years, in 
accordance with the NSLA.  Once a site establishes area eligibility, the eligibility is 
effective for a period of five years, regardless of any transition from one Child 
Nutrition Program to another.  

In order for a site to be determined area eligible, school data must indicate that the 
proposed meal site is located in the attendance area of a school where at least 50 
percent of the children are eligible for free or reduced price school meals. To 
determine area eligibility for a CEP school’s attendance area, the individual school’s 
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identified student percentage (ISP) is multiplied by a factor of 1.6.  If the resulting 
percentage is at least 50, meal sites within the school’s attendance area are area 
eligible. 
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That is it for policies, so we will now move on to reminders
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Administrative Reviews are underway and State agency reviewers have made some 
observations of common errors: 
1) ‐Many folks have had to update the hearing official due to staff changes and we would 

like to remind everyone that the individual listed as the hearing official must be trained 
on civil rights and training must be documented (agenda & sign in sheet). Please visit 
the Child Nutrition Website and click on the Civil Rights tab to access this training. 
Remember that the hearing official must be someone not involved in making the 
determination under appeal or any previous conference and hold a position at a higher 
administrative level than the determining, confirming, and verifying official(s) and must 
be a Sponsor employee.

2) ‐While it is common for vendors to substitute products, make sure the replacement 
items adhere to the Buy American Provision. The State agency reviewers have come 
across a number of different food items procured from other countries. In particular, 
double check that your garlic seasonings and yeast are American products or you have 
documentation that American products are substantially higher in price. 

3) ‐Another food to keep an eye on are margarines‐ The State agency has come across 
margarines with trans fat and this is not allowed.

4) ‐Finally, **when applicable, please be sure to fill out the non‐program food revenue 
tool prior to the onsite review. On‐site reviews have many different tasks associated 
with them and there is not enough time to complete this form during the review. 
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On December 14, 2016, the State agency received guidance from the USDA 
regarding the evaluation of non‐program foods pricing. It is good news that should 
decrease administrative burden!  A non‐program foods revenue tool need NOT be 
completed if:

The only non‐program foods sold are milk a la carte and adult meals, and
The Alternate Assessment documents compliance.

Here is the Alternate Assessment:

Milk a la carte ‐ Compliance is determined by recovering more than the per‐serving 
cost. The price must be set a minimum of 38%* above the cost. For example, 
chocolate nonfat milk is purchased at $.2677 per carton. Calculation: .2677 X 1.38 
= .3694. The SFA charges $0.40 cents per carton of milk. (*Institute of Child 
Nutrition’s recommended non‐program food cost percentage, Financial 
Management course)

Adult meal ‐ Compliance is determined if adult meals are priced using the adult 
meal minimum price calculation, which for pricing schools, is calculated by taking 
the highest paid student meal price, adding federal reimbursements, adding the 
value of USDA foods, and adding state sales tax to equal the minimum price to 
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charge. For non‐pricing schools, the free federal reimbursement rate is used plus the 
USDA foods value and sales tax to equal the minimum price to charge. The State 
agency provides the information for setting this minimum price and this is checked 
during annual renewal.

SFAs that only sell milk a la carte and adult meals priced as indicated above do NOT 
need to complete a non‐program foods revenue tool, but they do need to document 
that they have complied with the Alternate Assessment.  Create a non‐program 
foods file and remember to keep documentation for three years plus the current 
year.

If your food service program sells additional a la carte foods (entrees, juice, etc.) not 
just milk, and/or catering, and/or provides items and receives money from vending, 
then you must complete a non‐program food revenue tool for a period of five 
consecutive days for all food items including breakfast, lunch, a la carte, catering, 
vending, etc. 

Please contact the State agency if you have questions or need clarification.
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Another program reminder that we will discuss is the availability of the new Child Nutrition 
Program Digital Learning Portal. This portal is now posted to the Child Nutrition Program 
website under the CNP Resource Center. This portal will allow you to register for in‐person 
trainings as well as a variety of online classes.  We are very excited to offer these online 
classes, available to take at your convenience, that will help support the work you do while 
earning required professional standards training hours. 

If you are having trouble navigating the new training portal, resource documents 
are available on the CNP Resource Center page to help guide you through the new 
system.
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Idaho CNP applied for and was awarded an Administrative Review Training Grant.  This 

grant will focus on creating and implementing online trainings that address 
administrative topics such as application determination and certification, benefit 
issuance, verification, meal counting and claiming procedures, and improving the 
nutritional quality of school meal programs. 

As part of this grant, we will focus on sample menus and create a Sample Menu 
workbook.  We need your help!  Please provide us with the recipes for your most 
popular meals.  We will be testing these recipes and select the top ones to be 
included in our Idaho Sample Menu Workbook publication with credit given to the 
source of the recipe.  Many of our publications get national recognition and we are 
excited to be able to showcase the work of some of our Idaho schools.

Please submit your recipes by December 22 to Shawn Charters at 
scharters@sde.idaho.gov
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Nominations are also being requested for the 2017 Champions of Breakfast Awards.  These 
awards will recognize the outstanding achievements of School Food Authorities 
(SFAs) and individual schools that impressively administer the National School 
Breakfast Program (SBP) and provide nutritious morning meals to children in the 
Western Region states. The 2017 Champions of Breakfast Award categories for 
nomination are:
1. Successful Startup of a New School Breakfast Program 
2. Implementation of an Innovative School Breakfast Model 
3. Boosting Breakfast Meal Quality 
4. Tradition of Excellence in Serving School Breakfast 

Please submit your nominations by January 15 to Lynda Westphal at 
ljwestphal@sde.idaho.gov
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On November 10, 2016, the Food and Nutrition Service’s Team Nutrition initiative 
released a Local School Wellness Policy Outreach Toolkit for school wellness 
coordinators. The toolkit is designed to help Local Educational Agencies (LEA) 
engage the school community in their wellness policy development and 
implementation and provides ready‐to‐go communication tools that can be 
customized with school‐specific information. Sharing news about the Local School 
Wellness Policy is easy with these flyers, presentations, newsletter articles, and 
social media posts that include colorful and engaging graphics. There is a cover 
letter that provides helpful instructions on how best to use the toolkit. LEA’s can 
also use the 508 compliant PowerPoint presentations that come with suggested 
speaker notes in their trainings. 
Download all of the materials for free at TeamNutrition.USDA.GOV. 
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According to 7 CFR 210.8(a)(1) and 7 CFR 220.11(d)(1), each School Food Authority 
(SFA) with two or more feeding sites must perform no less than one on‐site review 
of the meal counting and claiming system and the readily observable general areas 
of review identified under 7 CFR 210.18(h) in each school operating the National 
School Lunch Program (NSLP) and 50% of schools operating the School Breakfast 
Program (SBP) under its jurisdiction prior to February 1, every school year.

A new School Food Authority On‐site Review Form, also known as the Point of 
Service Counting Review Form has been enhanced by USDA and must by used from 
November 2016 forward.  This form can be located in Download Forms under 
section 10 NSLP Resources.
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It’s never too early to think about Summer Food!Mark your calendars for January 
18th at 3:00pm for a SFSP mobile meals webinar. Kathy Koehn, Food Service Director 
from Iola School District in Kansas, will be speaking about her experience 
transforming an old school bus into “MARV” (Meals and Reading Vehicle) for her 
summer program! Angela will be sending out webinar details the first week in 
January. 
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That is all we have for reminders so we will continue on to some success stories!
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The first success story we have is the civil rights binder put together by the Cascade food 

service director. This binder included the district’s Civil Rights procedure, the current 
complaint log, dated by school year, as well as logs from the past three years that 
indicate that no complaints were received, copies of the complaint form in both 
English and Spanish, and a section for additional notes and information. A training 
agenda was also included. This is an excellent example of what the binder should look 
like, great job Cascade!
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The second success story to share it the wonderful aroma of whole grain coffee cake at 
Russell Elementary School in the Moscow School District. The smell of coffee cake was 
remarkable when stepping inside the building.  The delicious aroma created excitement in 
the program and helped to increase participation the day the coffee cake was offered. 
Thanks for creating such a delightful ambiance!

17



Our third success story is the vending machine binder put together by the culinary 
teacher for the class fundraiser vending machine.  The curriculum has the students 
research products, run through the Smart Snacks calculator, and then calculate the 
price markup.  They also make products to add to machine.
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Here is a picture of that vending machine in action!
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Another success story from McCall Donnelly comes from the Smarter Lunchroom 
implementation in McCall Donnelly Middle School
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That is all we have for success stories, please type into the comment box if you have any 
questions. 
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Thank you for attending today’s webinar. Please contact Child Nutrition Programs at 208‐
332‐6820  if any additional questions arise regarding the information in this webinar.

Please remember that the accuracy of the information shared today is guaranteed only as 
of the recording date.  USDA may issue more guidance or further clarification regarding 
items discussed in today’s webinar.
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Please note the civil rights statement shown here. This new statement was issued last 
December, and if you haven’t already, you must update your non‐discrimination statement 
to match this. 

This concludes today’s webinar, Thank you all and have a good day.
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